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Brouwerij The Musketeers zoekt:

Kok Brouwerijcafé

* Met passie voor smaak, kwaliteit en beleving ¢

Belgié en bier gaan al eeuwen hand in hand. Bij Brouwerij The Musketeers bouwen we daar al meer dan
25 jaar verder aan, op onze eigen manier. Met karaktervolle bieren die nét dat tikkeltje anders zijn. Om
die beleving compleet te maken, zoeken we een kok die mee het verschil maakt in ons Brouwerijcafé.

Wat ga je doen?

Als kok zorg jij ervoor dat elk gerecht klopt. Van voorbereiding tot afwerking, van eerste bestelling tot laatste service.
Je werkt actief mee in de keuken, houdt tegelijk overzicht, bewaakt de kwaliteit en zorgt ervoor dat alles wat de
keuken verlaat tot in de puntjes in orde is.

Je rolis hands-on, maar met impact. Wat jij maakt, proef je terug op het bord én in de beleving van onze gasten.

In de keuken:

+ Je bereidt en werkt gerechten af volgens bestelling

+ Je zorgt voor een vlotte mise-en-place van warme en koude gerechten
+ Je staat in voor de bereiding van vlees, vis en andere gerechten

+ Je presenteert en garneert gerechten met oog voor detail

Tijdens en na de service:

+ Je bewaakt tempo, kwaliteit en samenwerking tijdens de dienst

+ Je stuurt collega’s aan waar nodig

+ Je zorgt samen met het team voor orde, netheid en een hygiénische keuken na de service
+ Je volgt de voorraad op en geeft bestellingen door

Wie ben jij? Wat mag je verwachten?
Je hoeft geen doorwinterde bierkennis te hebben, maar Hier werk je niet alleen in een keuken: je maakt deel
interesse in bier en food pairing is een mooie plus. uit van een totaalbeleving rond bier en gastronomie.

+ Je hebt ervaring als kok en werkt gestructureerd
en ordelijk

+ Je hebt een echte hands-on mentaliteit en steekt
mee de handen uit de mouwen

+ Je kan zowel in warme als koude keuken werken

* Een gevarieerde rol met ruimte voor eigen
inbreng en creativiteit

+ Een hecht team waar samenwerking vanzelf-
sprekend is en waar iedereen samen de schouders

+ Je blijft rustig en gefocust, ook tijdens drukte onder. zet . .
+ Je werkt graag samen en draagt bij aan een goede ' (\g\éereljf'geein bruisende omgeving woar geen dag
z |

sfeer in het team
+ Je hecht veel belang aan hygiéne en voedselveiligheid
+ Je hebt interesse in smaak en beleving

+ Een voltijds contract (38u/week) met mogelijkheid
tot horeca-overuren (netto overuren)

+ Een correct en marktconform salarispakket
Wat deze rol extra interessant maakt, is dat je ruimte

krijgt om mee te denken over gerechten, combinaties en
de totaalbeleving van onze gasten.

Interesse?

Mail jouw CV naar jobs@themusketeers.be
en vertel ons waarom jij onze nieuwe kok bent
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